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Restaurant Schattbuch: Auszubildende als Jahrgangsbeste ausgezeichnet 

AMTZELL – Großer Erfolg für den Nachwuchs im Restaurant Schattbuch: Gleich zwei 
Auszubildende haben ihre Ausbildung mit herausragendem Ergebnis abgeschlossen 
und wurden von der Landesberufsschule für das Hotel- und Gaststättengewerbe in 
Tettnang als Jahrgangsbeste ausgezeichnet. 

Valentin Insam beendete seine Ausbildung als Koch, während Dominik Carayon den 
Abschluss als Fachmann für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie absolvierte. Beide 
wurden aufgrund ihrer Leistungen zusätzlich für den Jürgen-Winterhalter-Preis nominiert. 
 
Hinter dem Erfolg stehen neben der persönlichen Motivation der beiden auch das engagierte 
Ausbildungsteam um Marcel Frank, der die Nachwuchsförderung im Schattbuch verantwortet, 
sowie das Team von Küchenchef Caio Benati und Restaurantleiter Christian Marz, welches 
die jungen Talente tagtäglich begleitetet. „Wir sind unglaublich stolz auf Valentin und Dominik“, 
betont Christian Marz. „Ihre Entwicklung zeigt, dass sich Fleiß, Kreativität und Teamgeist 
lohnen. Dass sie ihre Ausbildung als Jahrgangsbeste abgeschlossen haben und uns auch in 
Zukunft erhalten bleiben, ist ein großer Gewinn – sowohl für unser Haus als auch für unsere 
Gäste. Wir freuen uns darauf, ihren weiteren Weg aktiv zu begleiten und zu fördern.“ 
 
Das Restaurant Schattbuch, das seit 2016 mit einem Michelin Stern ausgezeichnet ist, legt 
großen Wert auf Nachwuchsförderung und bildet jährlich bis zu zwei Talente aus – bei einer 
vergleichsmäßig kleinen Gesamtteamgröße von acht Personen. „Unser Anspruch ist es, 
Talente nicht nur auszubilden, sondern ihnen auch langfristige Perspektiven in der 
Gastronomie zu eröffnen“, erklärt Ausbilder Marcel Frank. Mit dem doppelten 
Ausbildungserfolg zeigt sich einmal mehr, dass die Verbindung aus Spitzenküche, 
Leidenschaft und Teamgeist im Schattbuch nicht nur Gäste begeistert, sondern auch jungen 
Menschen die Möglichkeit bietet, ihre beruflichen Träume auf höchstem Niveau zu verfolgen. 
 
Die Abschlussprüfungen in der Gastronomie bestehen traditionell aus einem praktischen, 
einem schriftlichen und einem mündlichen Teil. Während angehende Köche ihr Können bei 
der Zubereitung eines mehrgängigen Menüs aus einem vorgegebenen Warenkorb unter 
Beweis stellen, zeigen Fachleute für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie ihr Talent 
unter anderem beim fachgerechten Service, in Beratungsgesprächen und in der 
Veranstaltungsplanung. Mit der erfolgreichen Prüfung erhalten die Auszubildenden ihren 
Gesellenbrief – ein wichtiger Meilenstein und zugleich Sprungbrett für vielfältige 
Karrieremöglichkeiten in der Gastronomie. 



 
 

 
Das Restaurant Schattbuch nimmt für den Start im September noch Bewerbungen für den 
Ausbildungsplatz zum Fachmann für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie entgegen. 
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